Cortadoras con disco automaticas

LA~A RO

Seleccion del grosor de las rebanadas

Seleccion del nimero de rebanadas, por
unidad, medio pan o pan entero

Seguridad maxima

Higiene ejemplar

Acabado inox o acero pintado

Corte sin aceite

Hasta 120 rebanadas/minuto
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Garra manual

Para un dominio perfecto de la
colocacion del pan. Ademas, podra
colocar el pan de acuerdo con sus

*Grosor variable segun el tipo de pan.

preferencias o necesidades.

Cuadro de control
Permite al usuario elegir el grosor y el
ndmero de rebanadas.
-De2a25 mm*

- Por unidad, medio pan o pan entero
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Cuchilla circular teflonada
Antiadherente, permite un corte neto
de todos los tipos de pan.

Opcional Black Edition

i VARIA PRO 800 VARIA PRO 1000
CARACTERISTICAS
Dim. del circuito de entrada (Lxlxh) en cm 36x285x 16 43x285x 16
Grosor de la rebanada en mm Opciones de 5 a 25* | Opciones de 5 a 25*
Alimentacion 400 V trifasico 400 V trifasico
Potencia motor en kW 11 11
Peso neto en kg 220 230
Posicion de limpieza
Garra manual
Tipo de cuchilla y dimensiones en mm Teflon @ 420 Teflon @ 420
A ELECCION
Seleccion de colores estandares (no compatible
con acabado inox)**

OPCIONES

Chasis inox

Acabado Black Edition

Garra automatica

Teclado tactil

Porta-bolsas

Guia de sujecion para tortas

Alimentacion 60HZ

Color especial (no compatible con acabado inox)
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Fotografias y caracteristicas técnicas no contractuales

Garra automatica

Estabiliza el pan durante el corte
y asegura la manipulacion del pan
después del corte.

- Ergonomia

- Facilidad de uso

- Rapidez para el usuario

Teclado tactil
Simple y facil de utilizar
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